Laxpaj med spenat

Kock: Karin Walker Tid: 80 min Portioner: 6

Det &r gott och enkelt med paj, bara att fixa i férvag och vérma nér det ér dags att ata.
Passar pa ett buffébord ocksa och dé récker den till ménga.

INGREDIENSER

Pajdeg

200 g smor

4.5 dl vetemiol

3-4 msk kallt vatten
0.5 tsk salt

Fyllning

300 g farsk lax

200 g fryst bladspenat

1 liten rodlok

3 msk citronsaft

4 3agg

4 dl graddmislk (mjolk blandat med gradde)
0.5 dI hackad dill



0.5 tsk salt
nymalen svartpeppar
2-3 dl lagrad riven ost

GOR SA HAR

Blanda ihop pajdegen fér hand eller med maskin och lat den ligga kallt i ca
20 minuter. Satt ugnen pa 175 grader.

Dela laxen i smé& bitar, hacka I6ken och krama ur vatskan ur den tinade
spenaten. Pressa citron Sver laxen, salta och peppra. Vispa ihop agg,
graddmioslk, dill, salt och peppar i en bunke.

Kavla eller tryck ut degen i en pajform (26-28 cm i diam), klam fast folie runt

kanten for att hélla degen pé plats. Nagga botten och forgradda pajdegen i
10 minuter.

lite, lagg sedan dit 18k, lax och riven ost.

Tippa 6ver dggstanningen och gradda pajen i 200 grader i 30-40 minuter.

o Haj ugnsvarmen till 200 grader. Fordela spenaten i botten pé pajskalet, salta



