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Quesadillas med tomatsalsa

Kock: Karin Walker Tid: 30 min Portioner: 4

Ett trevlig plock fére maten eller som kvallsmys framfér tv:n.

Har du bréd éver efter tacomiddagen sé gor goda quesadillas. Sakert finns det rester
kvar som du kan fylla dem med och séser att dippa i ocksa.

INGREDIENSER

8 st medelstora tortillabrod
100 g farskost vitlok och 6rter
4 dI riven ost
1 st rodlok i skivor
TOMATSALSA
1 burk krossade tomater
1 msk finhackad ok
2 msk finhackad paprika
2 msk ketchup
1 tsk sambal oelek eller sriracha
1 tsk malen spiskummin

salt



Vitlokssas
2.5 dl creme fraiche
1 klyfta vitlok
1 tsk timjan
salt och nymalen svartpeppar

GOR SA HAR

Borja med salsan om du nu inte képer en burk. Lat de krossade tomaterna
rinna av lite i en sil. Ror ihop vitlokssasen under tiden.

Blanda ihop tomater, |8k, paprika, vitlék, ketchup, chili av ngt slag,
spiskummin och salt. Smaka av och l&t den sen st& och gotta till sig.

Fordela farskost, riven ost och skivad 18k, lite salt och peppar pé 4 tortillabréd
och lagg 6ver ett brod som lock, klam ihop.

Stek de dubbla bréden i en stekpanna utan fett, vand och stek p& den andra
sidan nar brédet fatt farg och osten borjar smalta. Dela bréden i trianglar och

servera med sdserna och négot grént!



