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Rostad sétpotatissallad med

halloumi och kesorora

Kock: Karin Walker Tid: 30 min Portioner: 4

En matig sallad som funkar bade som egen ratt eller som tillbehéor till kot eller fisk!

INGREDIENSER

500 g sétpotatis
500 g rotselleri
1 litet huvud isbergssallad
2 ndvar ruccola
10 radisor
250 g halloumi
citronolja/olja+citronsaft
persilja
smor till stekning
flingsalt och nymalen svartpeppar
Kesorora



1.5 dl keso

1,5 dl yoghurt

3 msk hackad rédIak

2 msk hackad persilja eller graslok
salt och nymalen svartpeppar

GOR SA HAR

Satt ugnen pa 225 grader. Skala sétpotatis och rotselleri och skar dem i bitar,
ca 2x2 cm. Lagg dem i en ugnsform med olja, garna teflon, salta och rosta
tills de &r mjuka och fatt farg.

° Skolj under tiden sallad, dela radisor och ror ihop kesoréran. Stek halloumin i

smor.

L&t rotsakerna svalna ndgot. Lagg sallad pa ett stort fat, fortsatt aft lagga
rotsaker, halloumi, radisor, ringla éver citronolja, stré 6ver flingsalt och

peppar.Servera med kesordran och ett gott brod!



