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Smashed potatoes med

vitlokssmér och oregano

Kock: Karin Walker Tid: 60 min Portioner: 6

Underbar potatisratt som du kan forbereda eller laga nér du har mycket potatis Sver!

Om skalet ar fint s& lat det vara kvar, det blir bara gott! Parmesan eller annan lagrad
ost ar ocksa gott att stré Sver innan potatisen gratineras.

INGREDIENSER

10-12 stora kokta potatisar
75 g smor

2 klyftor vitlok

1 tsk torkad oregano

1/2 tsk salt

olja till formen



GOR SA HAR

o Satt ugnen pé& 250 grader och rér ihop smér, riven vitldk, salt och oregano.

e Lagg de kokta potatisarna pd en oljad plét eller en ugnsform (garna teflon)

och tryck sénder dem med handen.

Fordela drtsméret pd potatisarna och kér potatisen i ugnen tills den &r krispig
och fatt fin farg.



