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Vagen till en vinkvall

Skribent: Katrine Loo & Patrik Sers

Nagot vi uppskattar och tycker ar otroligt trevligt ar att ha vénner dver pd middag och
dppna négra vinflaskor. Vi berattar hur vi planerar en vinkvall med mat och vin.

Vinvarlden har éppnat sin varma famn och vi har métt otroliga manniskor pé var resa
som blivit vara vanner.

Ingen vinkvall ér den andra lik. Katrine skriver en meny efter sésongen vi befinner oss i.
Den ar alltid baserad p& gronsaker och sen kan det toppas med fisk eller kott. Oftast ar
det mellanratter. Serveringarna ar minst sex salta och ett litet sott avslut. Allt for att ge
gasterna lite inspiration med sig hem.

Menyn andras fram till att inképen bérjar. Prepp-lista skrivs, allt for att vagen fram fill
att gasterna kommer ska bli sa lite stressig som méjligt och att tiden med gésterna
maxas.

Na&r menyn ar bestamd &ppnas var CellarTracker (en app dér vi fért in alla viner) och
resan till vinlistan bérjar.

Vi tanker pa vilka gaster som kommer. Har vi nagot vin som vi vet att de skulle
uppskatta extra mycket? Finns ndgot vin som skulle éverraska eller chocka? Vad dricker
gasterna nar de sjalva fér valja2 For visst ar det sa att vi har flaskor som verkligen ar
uttdnkta att delas med vissa personer.

Ju narmare kvallen vi kommer desto mer burkar, skélar och formar hamnar i kylen. Det
picklas, mixas, hackas. Katrine trivs. Patrik dppnar munnen och stéller upp som kritisk
provsmakare.

Nar val dagen ar inne ska det sista géras i kdket. Patrik tittar p& klockan och réknar



timmar om ndgot vin ska dekanteras. Glasen gés igenom, behéver de putsas? Vinerna
stalls i ordningen de ska serveras och bubblet stdlls i vanliga kylen sista halvtimmen for
att f& ratt temperatur.

Snacksen stdlls i ordning, sen plingar det p& dérren.

Forhoppningsvis gar gasterna hem, matta, ndjda och med en kvall att se tillbaka pa.
Sahar kan planeringen absolut se ut i bérjan av en kommande vinkvall. Handskrivna
menyer, prepplistor och inkdpslistor.




