KOTT

Algfarskottbullar med italienska
smaker i tomatsds

Kock: Lotta Ostrém Tid: 40 min Portioner: 4

Stora algksttbullar som far puttra i tomatsés med italienska smaker.

INGREDIENSER

Tomatsas

2 stycken schalottenlok

1 stycken vitloksklyfta

2 stycken burk hela tomater

2 deciliter rodvin

2 matsked torkad oregano, ca

1 matsked farsk basilika, hackad

2 matsked bladpersilja, hackad
salt och peppar
ndgra basilikablad till garnering

Kottbullar



500 gram algfars

3 matskedar strébrod

5 matskedar gradde

2 matskedar riven parmesan

1 matskedar dijonsenap

1 matskedar farsk hackad persilja

1 matskedar farsk hackad basilika
salt och peppar

Bdrja med tomatsasen. Hacka Iken och vitlken fint och stek den mjuk i olja.
Hall p& tomaterna och vinet samt oregano. L&t puttra ihop ca 20 min. Smaka

av med basilika, persilja salt och svartpeppar.

Blanda strébréd och gradde i en bunke och lét svalla en stund.
Blanda i resten av ingredienserna och forma till stora kéttbullar.
Stek kéttbullarna lite latt, de behdver ej vara helt genomstekta fér de blir klara

dé& de puttrar med i tomatsasen.

Lagg ner kottbullarna i tomatsésen och &t puttra pd svag varme négra

minuter. Garnera garna med buffelmozzarella och basilika. Servera nykokt
pasta till.



