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Gratang med kyckling, bacon
¥  och purjoldk

KYCKLING
Kock: Lotta @strém Tid: 35 min Portioner: 4
k@ En god och valdigt snabb graténg! Tips: Det gér lika bra med flaskfile istallet for
kyckling.
INGREDIENSER

4 st kycklingfiléer
1 paket bacon
15 cm bit purjolék

salt & peppar
smor

Sas

2.5 dl creme fraiche
3 msk chilisas

2.5 msk curry

1 msk mérk soya

1 st pressad vitlok



riven ost efter smak
20 st nachos

GOR SA HAR

Strimla baconet och hacka purjoléken och lagg i en ungsform.

Strimla kycklingen och bryn latt i smér, salta och peppra. Lagg kycklingen pé
bacon/purjoblandningen.

Ror ihop alla ingredienser till sasen i en skal och hall éver kycklingen.

Gradda i ugn 225 grader tills osten fatt fin farg.

Servera med ris och grénsallad.

o Krossa tortilla chipsen och stré éver. Toppa med riven ost.



