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Laxlasagne med gorgonzola

Kock: Lotta Ostrém Tid: 45 min Portioner: 3

En harlig laxlasagne med smak av gorgonzolal

Gillar du som jag kombinationen av pasta, lax och gorgonzola ar detta den perfekta

ratten.
Serveras med en frach sallad och du har en riktigt god helg middag.



INGREDIENSER

200 gram farska lasagneplattor, ca 4-6 st
400 gram laxfilé, skinn- och benfri
1 matsked salt
1 tesked finmald vitpeppar
2 deciliter riven ost
1 forpackning farsk krasse
sds
4 deciliter gradde
100 gram gorgonzola
salt

vitpeppar



GOR SA HAR

Sl& pa ugnen pa 225 grader.Skar laxen i smé tarningar, Lagg allt i en bunke
och krydda med salt, vitpeppar och rér om. Stall &t sidan.

Varm gradden i en kastrull och tillsétt gorgonzolan.Rér tills osten smalt smaka
av med salt och vitpeppar.

Smorj en ugnsform med en klick smér.Varva lax, gorgonzolasas och lasagne
plattor eft par varv.Avsluta med lax och hall pé det resterande av sésen.Stré
dver den rivna osten och gradda i ugnen ca 15-20 min tills gratdngen fatt fin
farg.

Klipp dver farsk krasse och servera tillsammans en god sallad.Smaklig maltid:)



