GENERELL

lottas dkerbarslikor

Kock: Lotta Ostrém Tid: 10 min Portioner:

Norrlands godaste bar i en fin likor.

Min pappa har lart mig att likdren maste std till sig och fér inte provsmakas fére jul.




INGREDIENSER

7 deciliter akerbar
7 deciliter starksprit
7 deciliter strésocker per liter avrunnen sprit

GOR SA HAR

o Lagg de orensade dkerbdren i en burk och hall ver spriten. Stang locket och

l&t st& morkt i 7 veckor. Skaka latt p& burken dé och da.

Sila blandningen tva ganger. Férst genom en silduk och sen genom kaffefilter.
Detta for att likdren ska bli klar och fin.

Hall upp i flaskor och stall markt. Vicka pé flaskan dé& och dé s& sockret inte
sjunker till botten. L&t st& mérkt i minst 3 ménader innan provsmakning.

e Tillsatt 7 deciliter socker per liter avrunnen sprit. Rér om tills sockret st sig.



