SKALDJUR

Lottas grdddiga hummer- och
rakpasta

Kock: Lotta Ostrém Tid: 35 min Portioner: 2

En fantastiskt smakrik ratt som man bara maste ata ur en djup tallrik s& det ryms mycket

sds.



INGREDIENSER

1 stycken hummer

20 stycken farska eller frysta rakor
1 paket bacon

65 gram farsk babyspenat

0.5 stycken solovitlok

1 stycken schalottenldk

10 stycken coctailtomater

1 tesked farsk hackad chili

2.5 deciliter gradde

1 deciliter finriven vallagrad ost t ex parmesan, prast el vasterbotten
1 klick smér

1 stycken citron

1 matsked farsk hackad persilja

GOR SA HAR

Sl& pé ugnen, 225 grader grill.

Strimla och stek baconet i en stekpanna. Stall sedan &t sidan.

Skala rakorna och hummern. Dela hummerkéttet i grova bitar och stall dven
dessa &t sidan.

Hacka schalottenldken och vitlken fint och stek det mjukt i smoret.

Tillsatt spenaten och stek ett par minuter tills du ser att spenaten mjuknat.
Tillsatt det stekta baconet och tomaterna och rér om.

Hall éver gréadden och stré Gver den rivna osten. Rér om och lét puttra 10-15

min.



Under tiden det puttrar delar du citronen och satter in i ugnen ett par minuter
tills den fatt fin farg.
Nar sésen puttrat klart rér du ner rékorna och hummerkéttet.
Servera med nykokt pasta, den grillade citronen som pressas dver samt strd
over lite finhackad persilja.



