PASTA

Lottas krédmiga pasta med
=

champinjoner och flaskfi

Kock: Lotta Ostrém Tid: 35 min Portioner: 4

Pasta gé&r hem i alla &ldrar. Har en krémig champinjonsas med stekt flaskfilé. Sasen
halls dver filén och den nykokta pastan.



INGREDIENSER

Champinjonsasen
200 gram champinjoner, kvartade
0.5 stycken gul 16k
0.5 stycken solovitlok
1 rejal klick smor
salt
vitpeppar
1 matsked vetemidl
1 deciliter vitt vin
2 matskedar kycklingfond
2.5 deciliter gradde
0.5 deciliter farsk hackad graslok

Flaskfilén

700 gram flaskfilé
salt
vitpeppar

1 klick smor

GOR SA HAR

Dela champinjonerna i kvartar och hacka l6ken samt vitidken fint.

Stek svampen och 16ken i en rejal klick smor och salta och peppra. Pudra 6ver
mjolet och rér om. Tillsatt kycklingfonden, vinet och gradden och rér om. Lat
puttra i ca 10 min och rér om med jGmna mellanrum. Dra sésen &t sidan.



Varm sasen och rér ner grasloken. Servera med nykokt pasta och stré éver lite

° Putsa och skar filén i skivor. Stek i en stekpanna med smér, salta och peppra.

mer hackad gréaslok.



