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GENERELL

Lottas potatissallad med dpple
och kapris

Kock: Lotta Ostrém Tid: 30 min Portioner: 4

Potatissallad med syrliga dpplen och kapris passar fint till den grillade eller stekta
kottbiten.



Personligen tycker jag det ér godast med en syrlig dppelsort i men det ar ju upp till var
och en vad man gillar bést.

INGREDIENSER

6 stycken potatisar medelstora
1 decimeter purjolok
2 stycken applen
1.5 matsked avrunnen kapris
5 matskedar creme fraiche
flingsalt
svartpeppar

GOR SA HAR

° Skala och skar potatisen i tarningar. Koka potatisen i en kastrull med vatten

(inte for lange s& de blir mosiga). Hall bort kokvattnet och lat potatisen svalna.

Hacka purjoléken och lagg i en skal. Skala och térna Gpplerna och tillsatt
dessa samt potatisen i skalen med purjoldk. Hall bort lagen frén kaprisen och
fillsatt Gven dem.

e Vand forsiktigt ned creme fraichen och smaka av med salt och svartpeppar.

Servera till en bit kott stekt eller grillat.



