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GENERELL

Lottas tacopaj i ldngpanna

Kock: Lotta Ostrém Tid: 50 min Portioner: 8

Matig tacopaj i ldéngpanna som récker till méanga.

Pajen racker till 8- 12 personer beroende pd hur hungrig man @r och om man ater den

till middag eller bara som ett litet mellanmal.




INGREDIENSER

Pajdeg

250 g smor

7.5 deciliter vetemiol
1 tesked flingsalt

1 deciliter vatten

Kottfarsen

1 klick smor

800 g kottfars

2 pésar tacokrydda (spice mix for taco orginal)
2 klyftor vitlok



1 deciliter vatten
1 stycken réd paprika

Topping

5 deciliter creme fraiche

2 matskedar chilisés typ heinz
2 teskedar mérk soja

5 stycken tomater

300 g riven ost

150 g tortilla chips cheese

GOR SA HAR

Sl& pé ugnen pa 225 grader.Knédda ihop mjdl, smér, salt och vatten till en
deg. Tryck ut degen i en langpanna och nagga pajskalet med en gaffel och
stall svalt.

Bryn kottfarsen i en klick smér i en stekpanna. Tillsatt den pressade vitloken
och tacokryddan samt vattnet 1at puttra ihop nédgon minut. Dra stekpannan frén
varmen och tillsatt den hackade paprikan.

Tag fram pajskalet ur kylen och férgradda i ugnen i 10-12 min. Hall sedan
dver den stekta tacofdrsen i pajskalet.

R&r ihop creme fraiche med chillisés och soja. Bre sedan pé blandningen p&
farsen och lagg pé de skivade tomaterna. Stré pé den rivna osten och de

krossade chipsen.Gradda i ca 15 min till osten fétt fin farg.

Servera med en god sallad och graddfil.



