SOPPA

Morotssoppa med rékor

Kock: Lotta Ostrém Tid: 20 min Portioner: 4

Snabb morotssoppa som blir lyxig med rakor! Vill man lyxa till det extra mycket sa
klickar man @ven i lite KalixIdjrom och philiadelfiaost.

INGREDIENSER

5-6 st fint rivna mordtter
1-2 st schalottenlok
1 st vitldksklyftor
3-4 msk kycklingfond
2 dI vitt vin
6-7 dl vatten
2 dl gradde
1 tub rakost
rakor efter smak och tycke

GOR SA HAR



Stek dken och mordtterna i olja en liten stund.

Hall p& fonden, vin och vatten, 18t puttra ett tag.

Mixa sedan soppan med en mixerstav.

Tillsatt gradden och rakost och koka ihop. Smaka av med salt och
cayennepeppar. Om den soppan kanns 16s brukar jag reda med majzena
eller om den ar tjock s& héller jag i lite mer vin.

Skala rakorna och lagg dem i tallrikarna och hall den varma soppan éver.



