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Snittar med kalixrom och
X vasterbottensost

GENERELL

Kock: Lotta Ostrém Tid: 20 min Portioner: 2-4

Jag alskar Kalixldjrom! Har tillsammans med goda snittar med vasterbottensost ill

helgens kvallsmys.



INGREDIENSER

2 stycken skivor mjukt tunnbréd
4 matskedar creme fraiche
3 deciliter riven vasterbottensost
6 matskedar kalixIdjrom

picklad rodlok

ruccola

svartpeppar

GOR SA HAR

o Sl& pé& ugnen 225 grader.Lagg tunnbrédet pé en plat med bakpléatspapper

och bre pa cremfrechen.Strd sedan éver osten och gratinera tills osten smalt
och fatt en fin farg.

rom, den picklade I6ken och rucculablad.Stré Gver lite svartpeppar.At och

o Tag ut ur ugenen och skar varje tunnbréd i sex delar garnera med en klick

njut!



