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SOPPA

Soppa pad jorddrtskockor och

champinjoner

Kock: Lotta Ostrém Tid: 30 min Portioner: 4

En mustig soppa som varmer i snévadret.

INGREDIENSER

200 gram champinjoner

2.5 dl vitt vin

1 st schalottenlok

1.5 dl vatten

1 st gronsaksbuljong

2.5 dl gradde

100 gram farskost (philadelphia)
smor
salt och peppar
farsk persilja

4 st skivor bacon (det gar saklart att ta mer)



GOR SA HAR

Skala och koka jordartskockorna.
Hacka l6ken och champinjonerna och stek latt i smor. Hall pé& vin, vatten samt
buljongtérningen och lat puttra ihop en liten stund.

Nar jordartskockorna ar klara sé tillsatt dessa ocksd. Mixa ihop med en
stavmixer.

Hall sedan i gradden och lat koka upp och rér ner philadelphiaosten. Smaka
av med salt och peppar.

Servera med massa hackad persilja och stekt bacon.



