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Raw chokladmousse

Kock: Madeleine Strandborg Tid: 15 min Portioner: 4

Silkeslen, fyllig och kramigt god chokladmousse toppad med harligt séta apelsiner och
syrlig passionsfrukt.

INGREDIENSER

Chokladmousse

3 st avokado

10 st dadlar, farska och urkdrnade
0.5 dl raw kakao

0.5 dI kallt vatten

Topping
1 st apelsin
2 st passionsfrukter



GOR SA HAR

o Dela avokadon pé mitten, ta ut kdrnan och grép ur kéttet. Lagg i avokado,

dadlar, raw kakao och lite av vattnet i mixern.

tills dnskad konsistens ar uppnadd.

e Mixa tills blandningen ar helt silkeslen och slat. Tillsatt ev lite mer av vattnet

° Skeda upp moussen i 4 skélar, toppa med apelsin och passionsfrukt.



