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Aggmuffins med Parmiggiano

Kock: Maria Dahlquist Tid: 30 min Portioner: 6

Aggmuffins med parmesan, bacon och graslok. Later inte det som det perfekta
mellanmaélet eller kanske som en del av brunchen?

INGREDIENSER

4 st agg
salt & peppar

1 dl gradde

1 dI farskost med kvarg

1,5 dl grovriven parmesanost
bacon (knaperstekt)

finhackad rod 16k
farsk hackad graslok

GOR SA HAR

Satt ugnen p& 200°. Vispa ihop dgg, salt, gradde och farskost fill en jamn
smet. Tillsatt osten. Spraya en muffinsform eller formar med smér- & rapsolja.
Hall i aggsmeten. Gradda mitt i ugnen 10-15 min. Lat svalna. Toppa med



knaperstekt baconkrisp, hackad rédlok & gréslok.



