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Appelchips

Kock: Maria Dahlquist Tid: 180 min Portioner:

Antligen ett battre godis & filllugg. Och s& vackert sen dé!

INGREDIENSER

1 st citron, saften av
1-2 msk florsocker
3 st fasta applen

GOR SA HAR

Blanda citronsaft och florsocker i en skal. Skar applena tunt p& mandolin.
Doppa skivorna i citron- & sockersaften och lagg dem pé bakplétspapper. Frys
sedan Gppelskivorna i ca 1 timme.

Satt sedan in dem direkt i ugn 100 grader i ca 1,5 timme och vénd pa dem
efter halva tiden. De ska vara mer hérda @n sega och blir krispiga nér man tar
ut dem.
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