DESSERT

Chokladterrine

Kock: Maria Dahlquist Tid: 30 min Portioner: 8

Det ljuvligaste man kan ténka sig i dessertvag! Servera med lite farska bar eller en

syrlig, frisk sorbet.

En av min absoluta favoritdesserter! Inte for bantaren, bara for njutaren. En liten bit,

sen ar ens chokladsug stillat :)



INGREDIENSER

300 g mork choklad med havssalt
1.5 dl mjolk

1.5 dl ljus sirap

150 g smor

1 st dgg

GOR SA HAR

° Kla en brodform med plastfolie.

Smalt chokladen tillsammans med mijslk, sirap, smor och en nypa salt i
vattenbad.

Vispa dgget latt och hall det sedan i chokladréran under omrérning tills smeten
ar jamn.

Fyll formen med lite smet i taget och slé den latt i diskbanken mellan varven sé
att eventuella luftbubblor férsvinner. Tack chokladterrinen med plast och sétt in

den i kylen dver natten.
L&t chokladterrinen bli rumstempererad fére servering!
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