BAKA

Fina kuvertbrod

Kock: Maria Dahlquist Tid: 120 min Portioner: 22

Fina bullar till den stora festen! Dekorativa och fantatsiskt luftiga & goda. Variera
toppingen med t ex sesamfron, vallmofrén eller bara pudrat mjal.

Det blir 22-24 sma brod.

INGREDIENSER

25 g farsk jast

4 dl fingervarm mjolk

50 g rumsvarmt smor

1.5 tsk salt

1 msk strésocker

8-9 dl vetem|ol
sesamfron & vallmofrén

GOR SA HAR



Smula jasten i en bunke. Tillsatt mjdlken och blanda tills jasten 16sts upp.
Tillsatt smér, salt, socker och vetemidl, lite i taget. Blanda ihop allt till en
smidig deg och kn&da den kraftigt i ndgra minuter. L&t degen jasa under
bakduk i ca 45 min.Ta upp och rulla smé bollar. Tryck ner dem i latt smorda
kakformar. Pensla bréden med vatten och stré dver lite vallmofron, sesamfron
eller mjsl. Lat dem jasa under bakduk i ca 30 min.Satt ugnen pé& 250
grader. Gradda bullarna mitt i ugnen i 8-29 min.Foto: www.cedell.se



