Gubbrora med tunnbrodssticks

Kock: Maria Dahlquist Tid: 15 min Portioner: 4

Servera portionsvis istdllet for bara i en skall Med hjalp av tunnbrédsticksen kan man
dessutom skeda upp réran. Passar darfor lika bra pé julminglet.

INGREDIENSER

1 st tunnbrod
1 st Gggvita
sesamfrén
Gubbréran
125 g ansjovis, t ex 1 brk grebbestads original & 1259
4 st agg, hardkokta
1 st finhackad rodlok
2 msk graddfil
2 msk creme fraiche
dill & graslok
salt & farskmald svartpeppar



GOR SA HAR

Brodet: Skar 2 cm remsor av tunnbrédet. Pensla med uppvispat Ggg och stré
over salt & blandade frén. Gradda i 200 grader i nadgra minuter tills de f&ft fin
farg.

Hacka dill och graslék. Lagg allt i en bunke och blanda ner évriga
ingredienser tillsammans med lite ansjovisspad. Smaka av med salt & peppar.
Servera gubbréran i glas och stick ner ett tunnbrédssticks som man d@ven kan

e Réran: Hacka ansjovisen, skala och hacka éggen och finhacka rédlken.

skeda upp gubbréran med.
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