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Gulbetor med tryftelburrata &
rostad mandel

Kock: Maria Dahlquist Tid: 60 min Portioner: 2

En ny goding i butikerna ar Burrata med tryffel. Du hittar den vid mozzarellan och
ricottan!

INGREDIENSER

1 pése gulbetor

1 st burrata med tryffel

Nagra farsk gronkal
olivolja

1 pdse rostad mandel

0,5 dl honungsvinagrett

GOR SA HAR



Koka gulbetorna, skala & klyfta.

Dra av grénkalsbladen fran stjglken. Krama in olivolja och lagg pé en
bakpapperskladd plat. Rosta i ugnen i 175 grader i négra minuter tills de
blivit krispiga.

Lagg gulbetorna pé en tallrik, dela burratan i mindre bitar och lagg dver.
Toppa med grénkdl, rostad mandel & vinaigrette.

S& himla gott!
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