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SOPPA

Jordartskockssoppa med
baconkrisp & tryffel

Kock: Maria Dahlquist Tid: 45 min Portioner: 2

Jordartskockor ar lite kdmpiga att skala men det ar vart besvaret! Extra mycket smak
och lite mer matigt blir det med knaperstekt bacon och tryffelolja, om du tycker om det.

INGREDIENSER

0,5 stycken gullék

200 gram jordartskockor
olivolja

1 deciliter vitt vin

2 deciliter kycklingbuljong

1 deciliter gradde

2 deciliter mjolk

150 gram tarnat bacon
tryffelolja
bladpersilja



GOR SA HAR

o Skala och skar 16k och jordartskocka i centimeterstora bitar.

Fras dem i en kastrull tillsammans med olivolja. Hall p& vin och buljong och
koka i 5 min. Tillsatt gradde och mjslk och koka i ytterligare 5 min. Mixa
soppan slat och smaka av med salt. Spad eventuellt med mjslk om soppan
kanns for tjock.

Knaperstek baconet. Hall upp soppan, stréssla dver bacon, droppa i tryffelolja
och toppa med hackad persilja.Foto: www.cedell.se



