FISK

Llaxceviche med aioli

Kock: Maria Dahlquist Tid: 240 min Portioner: 4

Tips p& bra mingelmat! Cevichen gér bra att gora klar dagen fére sé fér den dra
ordentligt. Sé& frys i god tid!

Foto: www.cedell.se

INGREDIENSER

200 g salmalax eller annan lax av god kvalité
0.5 réd paprika
0.5 gul paprika
0.5 gurka
0.5 salladslak
0.5 citron
1 msk mangovinaigrette
salt & peppar
1 dillvippa
2 msk aioli



GOR SA HAR

o Frys laxen i 2 dygn och lat sedan tina i kylskap. Skér lax och gronsakerna i

smd tarningar. L&t dra 4 timmar i farskpressad citron, mangovinaigrette, salt &
peppar. Lagg upp i héga glas och servera med en klick aioli och en dillvippa.



