> et ‘NOra) oy

NN SISUN A8VE

Mordotter med kraftsti@rtar

SKALDJUR Kock: Maria Dahlquist Tid: 30 min Portioner: 4

Kraftor och mordtter ar jattegott ihop! Receptet passar bra som ett tillbehor till fisk eller

@ som ensamratt.
C} Den passar ocksé pa en buffé och till kraftskivan men Gven for att ta vara pé dverblivna
kraftor.

INGREDIENSER

1 knippe mordtter
200 g kraftstjartar

2 dI skaldjursbuljong
2 tsk dillfron
1 tsk socker

1 tsk attika

2 msk smor

1 st dillvippa
salt



GOR SA HAR

Dela morétterna pa langden. Koka dem sakta i buljongen i en stekpanna
tillsammans med dillfrén, socker, attika och smor. L&t mordtterna koka fills
nastan hela lagen kokat in. Tillsatt kraftstiartar, hackad dill och smaka av med
salt.
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