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Nypotatisspett med &riréra

Kock: Maria Dahlquist Tid: 40 min Portioner: 4

Att grilla nypotatisar gér alldeles utmarkt och pé spett blir det en lite roligare potatisratt.

Lagg traspetten i blét i god tid och grilla sedan pé indirekt vérme. Pensla med &rtréra
s& blir de riktigt goda. Dessutom &r spetten, kalla som varma, en bra ratt pé
sommarens alla bufféer.

INGREDIENSER

12 nypotatisar

2 msk olja

Ortréra

2 dI blandade 6rter (ramslak, persilja, rucola, basilika, rosmarin)
1 vitldksklyfta

8 st barkapris utan stjalk

1 tsk farskpressad citronjuice

1 dl olivolja



GOR SA HAR

Koka potatisen knappt mjuk i saltat vatten. Tra potatisarna pé grillspett (om du
anvander traspett 2 lagg dem i vatten minst en halvtimme innan sé att de inte

brinner upp pa grillen!) och pensla med olja. Grilla dem ca 10 minuter tills de
ar varma och fétt fin farg. Pensla med orirdra.

e OrtréraKér alla ingredienser i en blender till en gron och fin réra. Férvara i kyl

s& haller den flera dagar.



