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Parmesankakor med bldbars- &

rodbetscréme

Kock: Maria Dahlquist Tid: 30 min Portioner: 8

Ett vackert drink- eller glaggtilltugg!

INGREDIENSER

80 g grovriven parmesan

2.5 dl mjal

100 g smor

1 st aggula

200 g farskost (cream cheese)

1 nave frysta blabar, halvtinade
2 msk rodbetsjuice

50 g allerumsost



GOR SA HAR

Koér parmesan, mjél, smér & aggula i matberedare. Rulla till 2 j@mna fina
langder, vira in i plastfolie och &t vila i kylsk&pet i en halvtimme. Skar upp
och lagg pé& bakpapperskladd plat. Baka i 15 min i 175 grader. Lat svalna.
Kor farskost, blabar, rédbetsjuice & ost i mixer.

Spritsa pd kakorna och dekorera med torkade rosenblad.



