Portvinssill

Kock: Maria Dahlquist Tid: 30 min Portioner:

En supergod sillvariant som du hinner géra till midsommar om du sétter igang direkt ;)

INGREDIENSER

5 st urvattnade sillar (saltsillfilé)
0,5 dl attika 12 %

1 dI socker

1,5 dl vatten

0,5 dI portvin

1 stlok

1 tsk svartpeppar

4 st kryddneilikor

3 st lagerblad

2 st stidrnanis

1 msk dill



GOR SA HAR

Rér ihop dttika, socker, vatten & portvin i en bunke fills sockret har 16st
sig. Skar sillfiléerna i bitar och skala och skiva Iken tunt. Varva sillen med
lokringarna och kryddorna i en glasburk och hall éver lagen. Stall sillen i
kylskapet minst 1 dygn, gérna 2 dygn.



