Rédbetsgravad lax
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Underbart vacker och god lax som passar lika bra pé buffébordet som ensamratt med

goda tillbehér.
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INGREDIENSER

400 g mittbit av fin laxfilé
2 msk salt

4 msk kokossocker

0,5 tsk chiliflakes

1 st kokt rodbeta

GOR SA HAR

Lagg laxen i en form med skinnsidan ner. Blanda salt, socker & chili och strd
6ver laxen och @ven lite under. Riv rédbetan dver laxen. Lat st i
rumstemperatur ett par timmar sd& att sockret smalter. Plasta och stall i kylen et
dygn. Vand laxen och l&t ligga ytterligare ett dygn. Ta bort rédbetorna och



skar upp i tunna fina skivor.



