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Steklék med Sherry & timjan

Kock: Maria Dahlquist Tid: 15 min Portioner: 4

Ett otroligt gott tillbehor till det mestal

INGREDIENSER

400 g skalad steklok
2 msk strésocker

2 msk sherryvinager
1 dl kalvbuljong

1 kvist farsk timjan

1 msk smor

1 msk olivolja

GOR SA HAR

o Stek 16ken l&ngsamt pd medelvarme i lite olja. Den ska fa farg runt om och bli

mjuk. Stré pd socker och &t det karamelliseras.



° Hall pa vinager, buljong och nagra kvistar timjan. Lat koka ihop tills I6karna

ar fint glacerade. Smaka av med salt & peppar och vénd ner smoret. Lat
puttra ihop!



