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Kock: Maria Dahlquist Tid: 60 min Portioner: 4

INGREDIENSER

1 st smordegsplatta

2 st aubergine

5 st mogna tomater

1-2 dl olivolja

3 st vitldksklyftor

1 knippe bladpersilja

3 msk farskt strobrod
salt & peppar

GOR SA HAR

Rulla ut smérdegen pé ett bakplatspapper och skar ut en cirkel med hjalp av t
ex en fallrik.
Skar auberginen i skivor och pensla med olivolja. Stek tills skivorna blir



aningen mjuka.

Skar ett kryss i botten av tomaterna och doppa dem i kokande vatten. Lat
svalna och dra av skalet. Skar i j@mnstora skivor med auberginerna.

Kor strobrod, persilja och vitlok i mixer.

Satt ugnen p& 190 grader. Varva aubergine- & tomatskivor pa
smordegsplattan, men inte anda ut till kanten. Stré dver brodréran. Salta &
peppra ordentligt och ringla 6ver olivolja. Gradda i ca 30-40 min tills den fatt
fin farg.
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