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Tomatflarn

Kock: Maria Dahlquist Tid: 60 min Portioner: 4-6

Fyll pajen med nyskardade fina tomater i alla méjliga farger!

INGREDIENSER

1 st fardig smordegsplatta (250g)
200 g ricotta
1 st agg
50 g rucola
100 g grovriven parmesanost
1 st vitldksklyfta
fina tomater i olika farger
salt & peppar

GOR SA HAR

Satt ugnen p& 175 grader. Kavla ut smérdegen och tack en bakform. Blanda
ricotta, Ggg, rucola, parmesan & vitlok och bred éver smérdegen. Baka i 10
min i ugnen. Ta ut och toppa med alla fina tomater. Dra nagra varv med



pepparkvarnen och stré lite flingsalt dver. Baka klart i ytterligare 10 minuter
tills flarnet fatt fin farg.
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