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Ugnsbakad rotselleri med

schalottenlokssmor

Kock: Maria Dahlquist Tid: 75 min Portioner: 4

Rotselleri ar en av mina favoritrévaror. Den ar billig, héllbar, valdigt anvandbar till
mycket och ljuvligt god. Prova att l&ngbaka den pé lag temperatur i manga timmar i
ugn eller rék s& far du en ny upplevelse! Har gor vi dock en lite snabbare variant.

INGREDIENSER

2 hela rotselleri
2+2 msk smor
1 st hackad schalottenlok

1 msk grov senap
2 msk hackad bladpersilja

GOR SA HAR



Satt ugnen pé& 150 grader. Skala rotsellerierna och lagg dem i en ugnsfast
form. Skiva 6ver smér, salta & peppra och sétt in i ugnen i ca 1 timme.
Smalt smoret och tillsatt 16k & senap. Lat puttra ihop. Ta ut sellerin och skiva
upp. Hall dver 16ksmaret och stré dver persiljan.
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