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Zucchinifritters med paprikaréra

Kock: Maria Dahlquist Tid: 30 min Portioner: 2

Supergoda vegetariska fritters!

INGREDIENSER

1 stycken zuccini
1 stycken réd 6k
0.5 paket halloumi
1 deciliter mjdl (garna dinkel)
1 tesked bakpulver
1 stycken Ggg
Paprikaréra
farsk dragon
svartpeppar
olivolja
400 gram rostad paprika



150 gram fetaost
GOR SA HAR

Fritters:

o Riv zucchinin grovt och lét den dra i durkslag en bra stund, gérna éver natten.
Krama sen ur den ordentligt. Riv halloumin och hacka rédldken. Blanda med
dvriga ingredienser och ror till en j@mn smet. Forma till biffar och stek pé
mellanvarme i olivolja tills de har fin fatt farg pé& bada sidor.

Paprikaréra:
Kor i mixer tills den f&tt en harlig konsistens.



