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Zucchinipaj

Kock: Maria Dahlquist Tid: 60 min Portioner: 8

En vacker och underbart god paj. Servera med en god sallad eller satt fram den pa

buffébordet!

Anvand garna béde gul & grén zucchini fér utseendets skulll Vand garna ner lite
hackade orter i ricottan eller ovanpé pajen nér den ar klar.

INGREDIENSER

1 st smordeg
1 burk ricotta (250 g)
1 st vitldksklyfta
1 nave farskriven parmesan
1 st agg
salt & farskmald svartpeppar
2 st zucchini



GOR SA HAR

Kl en form med smordeg.
R&r ihop ricotta, parmesan, vitlok & égg och bred ut i botten + ev hackade

orter (frivilligt).

Hyvla zucchinin med osthyvel och vira till en l&ng serpentin i formen, bérja i
mitten och fortsatt ut mot kanterna. Salt & peppra.

Gradda i 200 grader i ca 45 min. Stré dver nyklippta orter.
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