Chili- och fankalssill

Kock: Michael Hoffman Tid: 20 min Portioner: 4

Ett lite annorlunda silltips med hetta fran chili, en 16t aniston frén fankél och en fréasch
arom fran dillfra.

INGREDIENSER

2 burkar 5-minuterssill (420 g)
1 st réd spansk peppar

0.5 st fankal

1 krm dillfrd

GOR SA HAR

o Skiva chilin tunt och behall karnorna. Strimla fankdlen fint och lagg ner chili,

fankal och dillfron i sillen tillsammans med lagen.

Lat sillen st@ i kylen Sver natten innan du serverar. Sillen héller ca tva veckor i
kylen.



