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Farskpotatissallad med

cocktailtomat, grén sparris,
rodlok & sockerarta

Kock: Michael Hoffman Tid: 30 min Portioner: 6

Pa stranden vill jag ha enkel men riktigt god mat med mig. En farskpotatissallad med
vinegrette ar bade enkel och snabb att svanga ihop och valdigt gott och mattande.

INGREDIENSER

600 g farskpotatis

1 knippe gron sparris

1 st rodlok, skivad

100 g sockerdartor, strimlade

1 ask cocktailtomater

1 nave farsk timjan, strimlad

1 kruka farsk dill, hackad

1/2 st citron, pressad
olivolja



flingsalt

.o o .o
Koka farskpotatisen. Hall av och l&t svalna négot.
Dela sparrisen i mindre bitar. Koka i lattsaltat vatten nédgon minut, du vill
fortfarande att det ska vara lite tuggmotsténd kvar. Kyl sedan ner den i kallt

vatten sé att tillagningen stannar av.

Krossa farskpotatisen och cocktailfomaterna latt och lagg i en bunke. Ta i
sparrisen, rédldken och de strimlade sockerartorna.

Blanda olivolja, pressad citron, dill och timjan i en skal. Ringla sedan dver
potatissalladen och blanda allt.

Lagg over potatissalladen i en bra bunke eller lada som passar for stranden.

Serveringsférslag:Grillad rostbiff i tunna skivorRokt/kokt skinka eller kalkon i
skivorSalami av olika sorterStekt/grillad kyckling



