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Grénkalspai
Kock: Michael Hoffman Tid: 45 min Portioner: 4

Gronkal ar verkligen en kal med manga anvéndningsomraden, som i den har lackra
gronkalspajen som du snabbt lagar till.

INGREDIENSER

Pajdeg

100 g smor

3 dI vetemjal

1 st agg

0.5 tsk salt

1 tsk kallt vatten

Fyllning
200 g strimlad gronkal
3 st dgg
2 dl vispgradde
salt & vitpeppar



GOR SA HAR

Satt ugnen p& 175 grader. Arbeta ihop ingredienserna till pajdegen fér hand
eller i maskin. L&t degen vila 15 minuter i kylskép inlindad i plastfolie.

Tryck ut degen i en pajform (ca 24cm i diameter) och satt in formen i ugnen i
7-8 minuter.

Medan pajskalet &r i ugnen hettar du upp en stekpanna med en klick smér.
Fras gronkdlen ndgon minut sé att den mjuknar négot och slapper dverfladig
vatska. Ta ut pajskalet ur ugnen och lagg i grénkalen.

Vispa ihop Ggg och gradde till dggstanningen och smaka av med salt och
vitpeppar. Satt in pajen i ugnen pd 175 grader i ca. 25-35 minuter eller tills
aggstanningen satt sig.



