Gurka med réra pd& varmrokt

lax med wasabi och lime

Kock: Michael Hoffman Tid: 25 min Portioner: 10-12

Ett krispigt och trevligt tilllugg som passar utmarkt dven fér den som inte tal gluten.

INGREDIENSER

1 st gurka
Rora pa varmrokt lax
125 g varmrokt lax
3 msk majonnds
3 msk creme fraiche
1/2 st pressad lime
rivet limeskal
1-2 tsk wasabi (efter smak)

Garnityr
svarta sesamfron
krasse



GOR SA HAR

o Finfordela den varmrokta laxen i en bunke. Blanda laxen med dvriga

ingredienser till réran. Smaka av med salt, limesaft och wasabi.

Skar gurkan i centimetertjocka skivor.

° Fordela ut réran pa gurkskivorna.

Toppa med krasse och svarta sesamfron.



