ploffman
ailnacirafmichinalnaffoman

o

BAKA

&

@

Hottmans whiskyballs

Kock: Michael Hoffman Tid: 75 min Portioner: 4

Ibland blir man bara sédar extremt sugen och dé kan det vara gott med né&got som inte
ar alldeles for sott utan aven har andra smakdimensioner. Som dessa chokladbollar
t.ex. som bade ar snabba och extremt goda.

INGREDIENSER

7 dl havregryn

0.75 dl rasocker

0.75 dI ljust muscovadosocker

1 dl kakao

225 g smor

4 cl whisky (single malt men ej for rokig)

2 msk kaffe
1 msk vaniljsocker

GOR SA HAR



Mat och vag upp alla ingredienser och arbeta ihop ordentligt. Anvander du
en degblandare anvénder du "vingen", annars gér det bra med elvisp och
degkrok eller for hand.

Satt in smeten i kylen i en timme och &t den satta sig sa att den hérdnar.

Ta ut smeten och rulla chokladbollar i valfri storlek. Rulla dem i rdsocker. Et
voilal



