BAKA

Kallarfranska

Kock: Michael Hoffman Tid: 45 min Portioner: 16

Unna dig underbart luftiga och goda kéllarfranskor som du latt bakar utan stérre
anstrangning.

INGREDIENSER

50 g jast

850 g vetemjél
0.5 dl olivolja
20 g salt

5 dl kallt vatten

GOR SA HAR

° Vag upp alla ingredienser och kér i degblandaren i 12-15 minuter till en

smidig deg. Lat degen jasa i rumstemperatur i 6vertdckt bunke i 2-3 timmar.

Ta upp degen pa& mjslat bord och tryck ut den till en j@mntjock rektangel. Dela
upp degen i 16 lika stora bitar och vand frallorna i vetemidl och lagg sedan
pd bakplatspapper pd en plat.



e Lat j@sa i rumstemperatur 20-30 minuter, baka sedan av p& 225 grader i 7-8

minuter.



