Laxcheesecake med [6jrom

Kock: Michael Hoffman Tid: 20 min Portioner: 10

Ett fantastiskt gott och valdigt enkelt tilltugg att férbereda och imponera pé sina gaster
med. Gé&r aven utmarkt att servera som forratt.

Detta ar verkligen gott och ett lite annorlunda satt att servera cheesecake pd, som
normalt férknippas med desserter.

INGREDIENSER

5 skivor kavring

75 g smor

300 g philadelphia

2 dl vispgradde

6 st gelatinblad

300 g varmrokt lax

300 g kallrakt lax

1 st citron, pressad
salt & vitpeppar

80 g I6jrom



GOR SA HAR

Lagg gelatinbladen i blét. Mixa kavringen och blanda upp med sméret som du
smalt. Kla in en form i plastfolie, (15*20cm) och tryck ut kavringen i botten fill
eft jamnt lager.

Varm upp philadelphian med gradden i en kastrull och rér ner gelatinbladen
tills de smadlter, &t svalna.

Mixa laxen fint i matberedaren och blanda med osten. Smaka upp med
pressad citron, salt och peppar. Hall blandningen i formen och lat satta sig i

kylen i 3-4 timmar.

Skér upp i lagom bitar och garnera med I6jrom och dill.



