Laxmousse med chili och citron

Kock: Michael Hoffman Tid: 15 min Portioner: 6

Ett riktigt gott och trevligt drinktilltugg som kommer géra succé bland dina
gdster. Passar dven utmarkt som forrétt p& eft smorstekt brod.

INGREDIENSER

200 g kallrokt lax

300 g varmrokt lax

2 dl vispgradde

0.5 st spansk réd peppar, finhackad
0.5 st citron, saft + skal

GOR SA HAR
° Skér ner laxen i mindre bitar. Mixa den i en matberedare och ta i grédden lite

i taget och kér tills du far en luftig och slat mousse.

e Rér ner spansk peppar, citronskal och citronsaft med en sked. Férdela ut

moussen i skedar eller spritsa den pd ett gott bréd eller kex och servera som

en canapé.



e Fungerar @ven utmarkt som forratt pd ett lite storre smorstekt brod.



