Laxpudding med skirat smor

Kock: Michael Hoffman Tid: 60 min Portioner: 4

Husmanskostens moder med mjall lax, kramig dggstanning och potatis i samklang med
ndtigheten i det skirade sméret blir en fantastisk méltid for hela familjen.

INGREDIENSER

2 kg potatis
2 st gula dkar
600 g gravad och/eller kallrdkt lax i skivor
6 st agg
6 dl vispgradde
salt & vitpeppar
1 knippe dill

GOR SA HAR

o Satt ugnen pa& 175grader.Skala och skiva potatisen i ca Y2 cm tjocka skivor.

Skala och skiva aven I6ken lika tjockt.



Vispa upp agg med gradden och smaka upp med salt och vitpeppar.

Smérj en mellanstor ugnsform med smér och varva sedan potatis, 18k, dill, lax
och lite Gggstanning i 4 lager. Toppa med ett lager potatis.

Hall resten av Gggstanningen &ver potatisen och satt in formen i ugnen pé& 175
grader i ca 45-60 min eller tills aggstanningen har stannat. Kann efter med en
potatissticka i mitten av formen om stanningen fortfarande &r 16s.

Tag ut ur ugnen och servera med skirat smér, en citronklyfta och en dillkvist,
timjan eller nagra artskott.



