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KOTT

Renskav med svamp, 16k,
sockerdrta, graddsds och
lingon

Cock: Michael Hoffman T 30 i Porionr:

Det har @r en frekvent forekommande matratt hemma hos mig. Det vilda i renskaven
moter det lena i den kramiga graddsésen och syran frén lingonen och gifter sig perfekt

hos smaklékarna.
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INGREDIENSER

150 g lingon, tinade

100 g strésocker

6 st smé roda steklokar

4 dl vispgradde

1.5 dI mjslk

1 msk kalvfond

75 g smor

2 pkt renskav

10 st champinjoner, kvartade

100 g sockerdartor, strimlade
salt & vitpeppar

GOR SA HAR

° R&r ihop lingon och strésocker i en skadl.

Skala rédléken och koka dem sedan 2 minuter i lattsaltat vatten. Spola av med
kallvatten och dela dem sedan mittitu och plocka isar Idken. Lagg i en skl sa
lange. Koka upp gradden med mjslken och kalvfonden och &t sméputtra tills
sésen tjocknar, smaka av med salt och vitpeppar.

Hetta upp en stekpanna med smor och bryn renskaven. Ta i champinjonerna
och lat dem f& lite farg, ta sedan i ldken och fras eft par minuter. Ta i
sockerdrtorna pé slutet och l&t dem precis bli varma.



o Servera med kokt potatis eller potatispuré och lingonen.



