Smérdegspizza med pdron,

ddelost, honung och rosmarin

Kock: Michael Hoffman Tid: 35 min Portioner: 10-12

Ett suverant gott och annorlunda tilltugg med sétt paron, kramig ddelost och kryddig
rosmarin.

INGREDIENSER

1 rulle farsk smordeg
2 st paron, hela tunt skivade.
100 g smulad &delost
honung
rosmarin

GOR SA HAR

o Satt ugnen pé& 225 grader.



Rulla ut smérdegen pé en plat med bakplatspapper.

Skiva paronet tunt, garna "hela" stora skivor (som far paronformen). Lagg ut
paronskivorna omlott pad smérdegen.

Smula 6ver adelosten och ringla éver lite honung.

Hacka rosmarinen och strd ut.

Satt in i ungen pd 225 grader tills osten och smérdegen fétt fin farg.



