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Sparrispaj med fetaost & tomat

Kock: Michael Hoffman Tid: 45 min Portioner: 4

Paj, en ndgot bortgldmd kategori bland matrétter men ack s& gott. Det ar ocksé en
perfekt matrdtt for att ta hand om antingen rester eller snuttar av gronsaker, ost eller
annat som blivit dver fran ett annat tillfalle. Det ar bade synd och dyrt att slanga mat
och mycket trevligare att géra en paj av allting istdllet.

INGREDIENSER

Pajdeg

150 g kallt smor
4.5 dl vetemjal
0.75 dI vatten

Fyllning
1 knippe gron sparris, delad i tre bitar
200 g fetaost
1 st tomat, skivad i halvménar
3 st dgg
3 dl vispgradde
salt



vitpeppar
GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 175 grader.
Kor smor och vetemidl till smulor i en matberedare med kniv. Tillsatt vattnet lite

i taget och kér tills degen borjar ga ihop, precis nér degen bérjar binda
stanger du av. Ta upp degen pd mjdlat bord och arbeta ihop den tills den blir
smidig. Tryck sedan ut degen i en pajform, ca 24cm i diameter. Tack med
plastfilm och lat vila i kylen i 30 minuter.

° Ta ut pajskalet ur kylen. Lagg i sparrisbitarna och smula dver fetaosten.

Fordela ut tomaterna ovanpd fetaosten.

o Vispa ihop dggen med gradden och smaka upp med salt och vitpeppar. Tank

p& att dven fetaosten ar salt s& ta det varsamt med saltet, jag brukar smaka pé
aggstanningen tillsammans med en liten bit fetaost fér att kontrollera saltan.
Hall sedan aggstanningen i pajformen och satt in den mitt i ugnen pa 175
grader i ca. 30 minuter eller tills dggstanningen har satt sig.



