Tunna revbensspjall med rostad

blomkal och chipotlesas

Kock: Michael Hoffman Tid: 40 min Portioner: 4

Laga en busenkel middag med revbensspjall och hel blomkal som skater sig sjalvt i
ugnen och fa tid dver till annat.

INGREDIENSER

1.2 kg tunna revbensspjall
paprikapulver
spiskummin
ancho chilipulver
salt

100 g smalt smér

1 st blomkalshuvud

2 dI creme fraiche

1 tsk chipotlepasta



GOR SA HAR

Satt ugnen pé& 200 grader.
Gnid in revbensspjdllen med kryddorna och pensla med smalt smor. Skolj

blomkalshuvudet hastigt. Behdll blasten péd. Lagg revben och blomkal pa en
plat med aluminiumfolie och satt in i ugnen i 20-25 minuter eller tills kottet
borjar slappa fran benen.

e Ror ihop creme fraiche och chipotlepasta och smaka upp med sallt.

gronsallad.

° Skar upp revbenen och blomkéalen och servera med chipotlesésen och en



