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BAKA

Dubbla knackflarn med

chokladsmorkram deluxe

Kock: Monika Ahlberg Tid: 40 min Portioner: 10

Ruskigt goda kakor som aven passar utmarkt som dessert!

INGREDIENSER

150 gr smor

2 dI strésocker

0.5 dI ljus sirap

0.5 dI vispgradde

2 dl havregryn

2 dl vetemiol

0.5 tsk bakpulver

2 tsk vaniljsocker
Chokladsmérkram deluxe
100 gr smor, rumsvarmt



2 msk kakao
2 msk florsocker

Smalt smoret. Tillsatt dvriga ingredienser och blanda val.

Klicka ut ca 20 kakor pa platar med bakplatspapper. Se till att ha ett bra
avsténd mellan varje kaka eftersom de flyter ut under graddningen.

Gradda kakorna i 200° i ca 5 minuter. Ta ut och 18t svalna.

Rér ihop smér, kakao och florsocker till fyllningen. Bred fyllning pé hélften av
kakorna och lagg sedan ihop dem tvé och tva.

Flarnen gér utmarkt att frysa, béde fore och efter att de har fyllts.



